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Instrukcja i obstuga fontanny czekoladowej

Wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa
Zagrozenie pradem elektrycznym!

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do pojedynczego gniazda z uziemieniem.

Wtyczki urzagdzenia nie wolno wyjmowac z urzadzenia ciggnac za przewaod.

Przewdd nie moze dotykac gorgcych przedmiotéw.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby przewdd nie miat kontaktu ani ze zrédtem ciepta, ani

z ostrymi krawedziami. Przewdd nie moze zwisac ze stotu ani z baru.

Nie nalezy uzywacé urzadzenia, jesli jest ono niesprawne lub uszkodzone, albo spadto na
podtoge.

Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wolno dotyka¢ sruby slimakowej ani zadnych innych
ruchomych elementéw.

Obstuga

1. Przed pierwszym uzyciem sparz gorgcg wodg S$rube S$limakowg, wieze oraz dolng mise
fontanny, nastepnie wytrzyj do sucha.

2. Wkrec¢ mise fontanny.

3. Zatdz na wystajacy trzpien srube Slimakowsq i docisnij. Nastepnie na $limak zatéz kolumne
fontanny.

4. Urzadzenie umiesci¢ na stabilnym i rownym podtozu, lub przystosowanej do tego podstawie
do fontanny czekolady.

5. Podtacz do pradu.

6. Za pomocy przetgcznika HEAT ON/OFF uruchom grzanie fontanny.

7. Za pomocg pokretta ustaw temperature od 50 do 600C.

8. Czasrozgrzewania wynosi ok. 10 — 15 minut. W tym czasie mozesz przygotowac czekolade.

9. Przygotowanie czekolady:

Rozpuszczanie czekolady w kuchence mikrofalowej (800W)

Czekolade umiesci¢ w naczyniu przystosowanym do stosowania w kuchenkach mikrofalowych,
dolewajgc zgdang ilos¢ oleju roslinnego, do 15% do czekolady Xoco Amori Mlecznej (na 1kg
czekolady dolej 150ml oleju), do 20% do czekolady Xoco Amori Deserowej lub Biatej (na 1kg
czekolady dolej 200ml oleju). Po okofo 1 min przerwij grzanie i zamieszaj tyzka rozpuszczajgca
sie czekolade. W przypadku kuchenek bez obrotowej podstawy nalezy przerywaé i mieszaé z
czestotliwoscig co 20 sekund.

Pamietaj aby rozpuszczong czekolade wlewac do rozgrzanej misy fontanny.

Rozpuszczanie czekolady w kapieli wodnej

Nagrzej wode w garnku (nie gotowac!). Do rozgrzanej wody wstaw odpowiednio mniejszy
garnek tak aby nie dotykat dna. Do suchego garnka wsyp rozdrobniong czekolade dolewajac
zadang ilos¢ oleju roslinnego, do 15% do czekolady Xoco Amori Mlecznej (na 1kg czekolady
dolej 150ml oleju), do 20% do czekolady Xoco Amori Deserowej lub Biatej (na 1kg czekolady
dolej 200ml oleju). Podgrzewaj do catkowitego rozpuszczenia czekolady co jakis czas mieszajac.
Czekolada nie moze miec stycznosci z wodg.

Pamietaj aby rozpuszczong czekolade wlewac do rozgrzanej misy fontanny.

10. Roztopiong i rozgrzang mieszanke czekolady wla¢ do misy fontanny.
11. Uruchom przetgcznik MOTOR ON/OFF (uruchomienie sruby $limakowej).



12. Mieszanka czekoladowa jest zasysana pod wiezg i wyptywa przez gérng czesc wiezy.
13. W razie potrzeby wypoziomuj fontanne regulowanymi nézkami na spodzie fontanny.

WSKAZOWKI

Jezeli mieszanka zostata poprawnie przygotowana, ptynna czekolada pokrywa réwnomiernie
catg wieze. Podczas dziatania fontanny, mozliwe jest uzupetnienie rozpuszczong czekolada.
Do czekolady mogg wpasé owoce i resztki zanurzanych przekgsek co powodowaé bedzie
nieprawidtowg prace fontanny. Wytacz silnik fontanny, usun resztki i uruchom silnik.

Nigdy nie dodawaj zimnych lub chtodnych ptynédw do rozpuszczonej czekolady.

Czekolade mozesz rozcienczac tylko olejem spozywczym.

ZAKONCZENIE PRACY

Przycisng¢ przycisk MOTOR ON/OFF — $ruba $limakowa zostaje wytgczona.

Przycisna¢ przycisk HEAT ON/OFF — grzatka przestanie grzac.

Wytacz urzadzenie z sieci.

Zlej pozostata czekolade do pojemnika.

Roztéz fontanne na cztery czesci: wieza, slimak, misa i silnik.

Umyj pod biezgcg wodg z ptynem do mycia naczyn wieze, slimak i mise fontanny.

Silnik przetrzyj wilgotng szmatka z ptynem do mycia naczyn. Wytrzyj do sucha.

7167 fontanne i schowaj w bezpieczne miejsce.

Uzywaj wytacznie miekkiej $ciereczki i nigdy nie stosuj jakichkolwiek ziarnistych srodkéw
czyszczacych ani czysciw kuchennych, ktére mogtyby porysowaé urzadzenie!



